Knäck Popcorn
100 g smör
½ kilo brun farin
1 tesked salt
1 dl vit sirap
1 tesked bikarbonat
3 påsar microvågs-popcorn

Sätt ugnen på 100° C.

Poppa de 3 påsarna med popcorn. Ställ det åt sidan.
Blanda de 4 första ingredienserna i en kastrull över 
medelvärme och  låt det koka i 5 minuter.
Ta bort det från plattan och blanda in bikarbonaten.
Rör om väl ! Häll sedan blandningen över popcornen.
Rör om så karamellblandningen täcker allt väl.
Baka i ugnen i en timma i en panna stor nog att passa i ugnen.
Rör om var 15:e minut.
Sprid ut knäck-popcornen på ett bakpapper för att torka.
Good Luck!
Susan
