Country Scones
1 dl russin
4 dl mjöl
3 msk brun farin
2 tsk bakpulver
½ tsk bikarbonat
½ tsk salt
50 g smör
2 dl gräddfil
1 äggula
1 äggvita
1 tsk vatten
1 tsk pärlsocker

Blanda ihop mjöl, brun farin, bakpulver, bikarbonat och salt i en stor skål. Skär smör i bitar och blanda ned med torra ingredienter till grova smulor. Tillsätt russin.

Blanda gräddfill och äggula i liten skål. Tillsätt detta till torra ingredienter. Blanda väl.

Vänd degen på lätt mjölad yta. Dela degen i hälften. Gör varje bit i 15 cm cirkel ca. 1 cm tjock. Skär varje bit i 6 kilar. Garnera toppen med en blandning av äggvita och 1 tsk vatten. Strö över med pärl socker. Placera 2,5 cm isär på bakpapper.

Grädda i 220° C ugn ca 12 – 15 minuter. Låt det svälla ca 10 minuter och servera varma. Detta gör 12 scones.


