Ingefära Lemon Curd Scones
4 dl mjöl
½ dl socker
1 msk bakpulver
¼ tsk salt
50 g smör, i bitar
½ dl mjölk
1 tsk ingefära
½ dl lemon curd
pärlsocker

Värm ugnen till 200° C. Blanda ihop mjöl, socker, bakpulver och salt. Tillsätt smör så degen ger grova smulor.

Blanda mjölk och ingefära. Tillsätt i mjölblandningen. Blanda väl.

Vänd degen på lätt mjölad yta. Dela degen i hälften. Kavla ut halva degen till 20 cm cirkel. Placera på bakpapper. Sprid lemon curd på degen. 
Kavla andra halvan till 20 cm cirkel. Placera ovanpå degen på bakpapper. Nyp ihop alla kanter. Strö socker på toppen.
Med kniv - skär toppen av degen i 8 kilar bara ca ½ cm djup.

Grädda 30 -35 minuter. Låt det svälla ca 15 minuter. Skär till kilar. Servera varma. Detta ger 8 scones.
