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Läckra aprikosbitar
Täck 150 g torkade och sköljda aprikoser med vatten i en liten kastrull och koka det ca 10 minuter. Låt det rinna av och kallna. Hacka aprikoserna och sätt åt sidan.

Blanda 100 g mjukt smör el margarin, 50 g strösocker och 200 g mjöl med en gaffel tills det blir smuligt.

Förvärm ugnen till 175°. Smörj en cirka 20 x 20cm panna. Tryck ner blandningen i pannan och baka i 25 minuter eller tills det blir ljusbrunt.

Blanda under tiden till följande enligt nedanstående ordning:
2 väl vispade ägg
200 g packat farinsocker
½ tesked vaniljsocker
½ tesked salt
½ tesked bakpulver
66 g vetemjöl

Tillsätt 100 g torkade aprikoser. Bred ut över det bakade lagret och baka allt i ytterligare 30 minuter eller tills det är färdigt.


Good Luck & God Jul !

